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pH a obsah kyseliny vinnej

Dnes ste nam polozili takito otazku: ﬂ‘“ 217117777779 ? r

Trrrane

Dobry den,
v merani fyzikalnych vlastnosti vina som zaciatoénik, preto sa pytam, ¢i existuje nejaky matematicky vztah, prip. I

prevodna tabul’ka, alebo graf medzi pH a obsahom kyseliny vinnej ( mg/1) vo vine. Pytam sa preto, lebo je

jednoduchsie pH-metrom zmerat pH ako laboérovat s pripravkami.
Dakujem za odpoved’ !
Dobry den:

Som rad, ze Vas zaujimaji veci okolo vinarstva blizsie a zaslali ste mi svoju otazku. Treba si objasnit, ¢o ndm vyjadruje hodnota pH ktora je bez udania jednotiek a ¢o analyticka
hodnota celkové kyseliny g/lit.. pH hodnota sa udéva v ¢iselnej hodnote od 0 — 14, pricom pH od o po 7 je kyslé, pH 7 je neutralne a pH 7 az 14 je zasadité. PH vina sa pohybuje od 2,9
— 3,6. Hodnota pH vyjadruje vlastne silu kyselin nachadzajtcich sa v danom vine, kedZe kazdé kyselina ma ina silu, preto hodnota pH je zavisla od zlozenia kyselin v danom vine.
Preto sa moze stat, ze dve vina ktoré budd mat rovnaky obsah celkovych kyselin v g/lit., budt mat rézne pH. To preto, Ze analytickd hodnota celkové kyseliny g/lit. nAm vyjadruje
celkové mnozstvo kyselin v g/liter, ale nehovori ndm ni¢ o ich zlozeni a aj ked’ mnozstvo kyselin je rovnaké, zloZenie kyselin je rozne a tie aj majt roznu silu a teda aj hodnota pH je

rozdielna.

Plati rovnost vela kyselin = nizka hodnota pH a mélo kyselin = vysok4 hodnota pH

a ¢im je niz$ia hodnota pH, ¢ize vino obsahuje viac kyselin, tym je vino odolnejsie vo¢i mikrobiologickym zmenam a lepsie je chranené s oxidom siri¢itym proti oxidacii, pri pH 3, je
obsahu kyselin vo vine cca 9 g/lit. Na zaklade hodnoty pH sa neda presne urcit obsah kyselin v g/lit. len priblizne. No pre pracu s vinom je hodnota pH doleZitejsia, od nej je zévislych
vel'a skuto¢nosti pri vyrobe vina, napr. ¢im je niz§ia hodnota pH tym lepsie je vino chranené s oxidom siri¢itym. Fermentacia bielych a ruzovych vin najlepsie bezi pri pH 3,1 - 3,3,

cervenych 3,2 — 3,4. Od hodnoty pH zavisi aj i¢inok ¢iriacich pripravkov, pri niz$ej hodnote je vys$si tic¢inok éiriacich latok. PH je dolezité sledovat aj pri dozrievani hrozna a pod.

Uginnost bentonitu v zévislosti od pH

;::100
[
B
D
50 R I——— -
Ca- bentonit
0

3,0 3,5 4,0 4,5

' L

pH

Vplyv réznych kyselin na znizenie pH

—Dlipesaun K jabléng
&L {+jensture  kvinna
meCittrarstuirs K Gtrénovd
==L+ Michsdure  kmiliedna

pH

davka kyselin v g/l

https://vinoavinarstvo.sk/641/ 1/3



12/19/22, 3:39 PM pH a obsah kyseliny vinnej — vinoavinarstvo.sk

Vino Vino Vino
pH Volna SOz Podiel mol. SOz
mesm| %
pri danej hodnote gH
3.00 20 1.21
3.05 22 1.20
3.10 25 122
3.15 27 1.18
3.20 31 1.21
3.25 34 1.19
3.30 38 1.19
335 43 1.20
3.40 48 1.20
345 54 1.21
3.50 60 1.20
3.55 67 1.20
3.60 75 1.20
Zaver:

Rozhodne by som Vam doporudoval ako vinarovi, viac sa zaoberat s hodnotou pH, ako s hodnotou celkové kyseliny, alebo len obsahom kyseliny vinnej, pretoze kyselina vinna je len

jedna kyselina s viacerych ktoré sa nachadzajua vo vine.

Doporucujem Vam si pozriet predchadzajtce ¢lanky a prednasky napr. Kyseliny vo vine, ich vyznam a ich senzoricka tprava,alebo Kontrola fyzikalnych hodnét pri

vyrobe vina a pH, ich v§znam pre kvalitu vina a ich mozna regulécia.
Prajem Vam vel'a tspechov pri Vasej praci a dakujem za otazku.
Komentare:

vinlok 2014-01-25 08:53

plati tato tabulka len na biele vina?lebo ak by sa to tykalo aj cervenych tak sa mi to sirenie zda zbytocne vysoke.je nutne takto sirit aj v pripade ak je vino uzavret v nerezovej nadobe a v
miestnosti s teplotou 13-15C?

admin 2014-01-25 20:17

Ano tato tabul’ka plati len pre biele a ruzové vina. Ano pre biele a ruzové vina je nutné takto sirit a chranit vina proti oxidécii aj ked st uzavreté v nerezovych nadobach s uvedenou
teplotou.

vinlok 2014-01-26 08:22

mobhli by ste vysvetlit co sposobuje jav,ked zasirim vina na 40 volnej siry a potom mi jedno vino drzi siru na tejto hodnote a druhe vino behom kratkej doby siru strati?

admin 2014-01-26 13:41

Ur¢ite ste sa stretli medzi vindrmi s vyrazom, vino mi hlce siru. V odbornej terminologii sa stretdvame s trojakym pomenovanim stavu siry vo vine:

« VoInd sira- ta chrani vino proti oxidacii, ta je najdolezitejsia a jej mnozstvo by sme si mali regulovat vo vine v zavislosti od hodnoty pH

« Viazana sira- to je sira, ktord sa naviaze na rozne latky nachadzajuce sa vo vine, predovsetkym st to latky s aldehydickou skupinou a cukry

« Celkova sira- je sudet volnej a viazané sira a jej maximélna hodnota, akd moZze byt vo vine je definovana v zakone.

Kazdé vino ma int kapacitu viazania siry, je to zavislé od sposobu spracovania hrozna a jeho zloZenia. V pripade vyroby vina z naoxidovanych mustov, vina maja vyraznua kapacitu
viazat siru. Ale aj v rameci vyroba vina z rovnakého hrozna, st ur¢ité rozdiely v schopnosti viazat siru medzi samotokom, strednou fazou a dolisovkou. A aj vo Vasom pripade,
pravdepodobne u vina ktoré Vam dobre drzi voInt siru sa uz schopnost vina viazat siru nasytila a preto sa vol'né sira dobre drzi. V druhom pripade, sa sira stale naviaze na latky vo

vine a preto Vam vol'na sira neustale klesd. Ak mate mozZnost, tak si dajte spravit vol'nu a viazanu siru pred zasireni a po zasireni a hned budete vidiet kde sira zmizla.

Peter Porubsky Vyroba vina

4 komentare k “pH a obsah kyseliny vinnej”

Maria Pocsikova

Kyslost vo vine vyjadrujeme ako mnozstvo kyseliny v ?

Brarno
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Podl’a ¢lanku ph nevyjadruje mnozstvo kyselin celkovo.. Ph je Ph mustu nezéavislé na celkovom mnozstve doslovne

Peter Porubsky &

Podl’a ¢lanku ph nevyjadruje mnozstvo kyselin celkovo.. Ph je Ph mustu nezévislé na celkovom mnozstve doslovne.

PH je hodnota, ktora vyjadruje nie mnozstvo kyselin, ale silu kyselin ktoré sa nachadzaja vo vine. To znamen4, Ze pri rovnakom mnozstve celkovych kyselin vo vine, moze byt pH v
dvoch vinach rozdielne a to preto, lebo zloZenie kyselin vo vinach je rozdielne a preto aj sila kyselin je rozdielna. Ale pH je aj zavislé od mnozstva kyselin a z rasticou hodnotou
celkovych kyselin, hodnota pH klesa. pH 7,0 je hodnota neutralneho roztoku, kyslé roztoky majia pH mensie ako 7,0 zésadité roztoky maji ph vyssie ako 7,0.

Vina st kyslé roztoky a pH bielych vin je cca 3,2 — 3,4, Cervené maji trochu vyssie pH.

Peter Porubsky a

Kyslost vina je zavisla od mnozstva kyselin vo vine a je vyjadrena v g/lit. Cim je vys$$ia hodnota kyselin vo vine tim je vino kyslejsie.
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